GIARDINI DELLA LANDRIANA

PROGRAMMA “AUTUNNO ALLA LANDRIANA” 2026 - 25 EDIZIONE

10 e 11 OTTOBRE 2026

Al centro del prato degli ulivi, e attivo il punto gratuito “I Consigli della Landriana” con la nostra
Garden Tutor, Cristiana Mancinelli Scotti, esperta di piante e giardini, che dara consulenze singole
gratuite per progettare giardini e terrazze o consigliare sulla cura di piante e fiori.

Ci saranno alcune attivita e laboratori svolti presso lo stand di alcuni espositori ed altre sotto il
gazebo centrale nello spazio dedicato.

Attivita svolte presso gli stand degli espositori:

e Laboratorio didattico sulle api e i loro straordinari prodotti”, per tuttii giorni della
mostra dalle 12,00 alle 13,00 e dalle 15,00 alle 16,00 a cura di Maria Capoccetti di Miele
& Miele. Presente un’arnia didattica

e “Dimostrazioni di tornitura artistica del legno”, per tutti i giorni della mostra, a
cura di Salvatore Capoccetti di Hobby del legno, presso il suo stand. In particolare,
dalle 11,00 alle 12,00 e dalle 16,00 alle 17,00 dimostrazione dal tema “Come nasce una
trottola”.

e “Esperienze nella natura”. Nei due giorni della mostra, negli orari indicati, diverse
attivita e laboratori per grandi e bambini, a cura dell’Ass. Radici e Ali e Amici di
Ratatouille, presso il loro spazio al Prato dei Pini:

Sabato 10:

ore 11,00 - Tai Chi: Il respiro dell’autunno;

ore 12,30 e 14,30 - I nostri amici nella natura: primo soccorso cani e gatti;
ore 15,00 - Foglie tra le pagine: crea il tuo segnalibro d"autunno;

ore 16,30 - Dipingere l'autunno ad acquerello;

Domenica 11:

ore 11,00 - Nutrirsi con le stagioni;

ore 12,30 - Dipingere la natura ad acquerello;

ore 15,00 - Tai Chi tra gli alberi: corpo, respiro e natura;

ore 16,30 - Olii Essenziali: riconoscerli e saperli usare



Attivita svolte presso lo “spazio incontri”, sotto il tendone centrale:

ore 11.00

ore 15,00

ore 15.00

ore 16.00

ore 16,15

ore 11,00

ore 15,00

ore 15.00

ore 16.00

Sabato 10 ottobre

Incontri con lo Chef. A cura dell’Ass. Radici e Ali e Amici di Ratatouille con
gli Chef di Apci Lazio: "Erbe Aromatiche: il giardino nel piatto" e a seguire,
“I frutti dell’autunno: mela, uva e melograno”

Incontri con lo Chef. A cura dell’Ass. Radici e Ali e Amici di Ratatouille con
gli Chef di Apci Lazio: “Sua Maesta la Zucca” e a seguire “Dal seme al piatto”

“Piante giuste per la citta che cambia. Il futuro del verde urbano, tra
botanica, paesaggio e clima”. Incontro con Danilo Bitetti, agrotecnico e
paesaggista con oltre trent’anni di esperienza internazionale, ha collaborato
con programmi televisivi sulla Rai e dal giugno 2026 e assessore all’ambiente,
verde pubblico e decoro urbano del comune di Santa Marinella (RM).

Premiazione. Consegna dei premi ai vivaisti vincitori delle due categorie del
“Premio Landriana” - Autunno 2026.

“Le Orchidee: esplorando la fisiologia, per una coltivazione di successo”.

Incontro con Viviana Lorenzini del Vivaio Lo Scrigno di Nebbia, che dara
consigli sulla coltivazione di queste piante bellissime ed affascinanti.

Domenica 11 ottobre

Incontri con lo Chef. A cura dell’Ass. Radici e Ali e Amici di Ratatouille con
gli Chef di Apci Lazio: “Dal bosco alla cucina” e, a seguire, “Radici in
Cucina” i sapori nascosti della terra.

Incontri con lo Chef. A cura dell’Ass. Radici e Ali e Amici di Ratatouille con
gli Chef di Apci Lazio: “L’orto nel piatto” e, a seguire, “I colori della terra”.

“Ripensare, reimmaginare, riusare le terrazze romane. Linee di ricerca e
spunti progettuali” incontro con Cecilia Zamponi architetta paesaggista,
specializzata nella progettazione e valorizzazione del paesaggio, con
particolare attenzione alla relazione tra natura, architettura e contesto urbano
e recente vincitrice del Festival Internazionale dei Giardini di Chaumont-sur-
Loire 2026.

“Il Futuro si coltiva: le piante del giardino mediterraneo raccontate da chi
le coltiva”, incontro con Fabio Brignone, titolare del vivaio La rosa nei Venti,
storico vivaista, produttore, manutentore e profondo conoscitore delle piante
adatte al clima mediterraneo.



